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SANIDAD E INOCUIDAD

Jornada sobre “Carnicerias Saludables” en General
Pico

Se abordaron temas vinculados a preservar la inocuidad de los productos y prevencién de
enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS
SINDROME UREMICO HEMOLITICD

SANTA ROSA (La Pampa), 18 de mayo de 2018- El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria (Senasa) participd de la jornada-taller sobre “Carnicerias Saludables” en la ciudad
pampeana de General Pico, en la que se abordd la preservacion de la inocuidad de los productos y la
prevencion de enfermedades transmitidas por alimentos.

La actividad, a la que asistieron autoridades sanitarias municipales y provinciales, operarios de la
carne, profesionales de la salud y publico en general, surgié por iniciativa de la Mesa Interinstitucional
de Zoonosis de General Pico tras contactar al Programa de Carnicerias Saludables del Instituto de la
Promocién de la Carne Vacuna Argentina (IPCVA) para que comparta su experiencia en la localidad.
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La Mesa Interinstitucional de Zoonosis esta integrada por representantes de la Municipalidad de
General Pico, el Senasa, el INTA, el Colegio Médico Veterinario, el Hospital Gobernador Centeno, el
IPCVA, la APPA, la Facultad de Ciencias Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa y del
Centro de Estudiantes de dicha Facultad.

Para la primera seccidn participaron autoridades provinciales y regionales donde se incluyé a los
representantes del area de Sanidad Animal, jefes de oficina del Servicio en Caleufd, Catrild, General
Pico, Ingeniero Luiggi, Quemu Quemd, Intendente Alvear, Realico y Trenel, Supervisores y el Equipo
Regional de Vigilancia Operativa (ERVO).

Ademas concurrié personal de municipios de diferentes localidades de la Provincia relacionados con el
area de bromatologia como los de Speluzzi, Realicd, General Acha, Victorica, Ingeniero Luiggi y
Lonquimay; ademas de municipios de la provincia de Buenos Aires, como Ameguino.

La segunda parte del curso fue destinada a carniceros y operarios de la carne, con un buen marco de
asistencia, donde se explicé la metodologia del programa, sus objetivos y las pequefas conductas y
buenos habitos para no contaminar un producto alimenticio.

La tercera charla estuvo destinada al publico general, fue de caracter informativo sobre
enfermedades transmitidas por alimentos (ETA). En esta ocasion participaron representantes del
Ministerio de Salud Provincial, quienes abordaron la situacién epidemiolégica actual vinculada a la
prevencién del sindrome urémico hemolitico (SUH) en la provincia de La Pampa.

Se aprovecharon las pausas para promocionar la Semana de la Miel, con una degustacion de maridaje
de diferentes mieles y quesos de la provincia organizada por el Instituto Nacional de Tecnologia
Industrial (INTI).
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